


Taglieri

Tagliere misto Selezione Volpetti
Una selezione di ricercati 

formaggi e salumi 
direttamente dal banco 

della nostra Salumeria

 
Tagliere Emiliano

Prosciutto di Parma, Coppa Piacentina,  
Salame Felino, Mortadella Bologna, 

Pancetta Piacentina

Tagliere Iberico
Jamon Pata Negra Iberico de Bellota, 

Lomo Iberico Joselito, Cecina de León, 
Chorizo Joselito

Tagliere di Porchetta
Porchetta fatta in casa, 

servita con puntarelle, capperi e arancia

16 €

20 €

29 €

15 €



Antipasti

Fonduta valdostana
con crostini e crucifere 

(1*, 3, 7)

Raviolo di verza
ripieno di genovese di agnello laziale 

e patata dolce
(6, 7, 9, 12) 

Carciofo gratinato
su fonduta di pecorino 

(1, 4, 7)

Baccalà mantecato
con radicchio tardivo e polenta croccante 

(4, 12)

Tartare di Fassona piemontese
con salse e condimenti tradizionali

(3, 4, 10, 12)

Sfilacciata di Burrata di Andria 
con friarielli sott'olio e crostini

(1*, 6, 12)

Wagyu giapponese alla piastra
con salicornia e riduzione di Sake

(6, 12)

10 €

9 €

10 €

14 €

16 €

12 €

24 €

Tagliere misto Selezione Volpetti
Una selezione di ricercati 

formaggi e salumi 
direttamente dal banco 

della nostra Salumeria

 
Tagliere Emiliano

Prosciutto di Parma, Coppa Piacentina,  
Salame Felino, Mortadella Bologna, 

Pancetta Piacentina

Tagliere Iberico
Jamon Pata Negra Iberico de Bellota, 

Lomo Iberico Joselito, Cecina de León, 
Chorizo Joselito

Tagliere di Porchetta
Porchetta fatta in casa, 

servita con puntarelle, capperi e arancia

16 €

20 €

29 €

15 €

* disponibile senza glutine



Primi Piatti

Linguine pastai Gragnanesi
con mazzancolle, 

burro ai crostacei e bottarga 
(1*, 2, 4, 7, 9)

Agnolotti di coniglio alla ligure 
con il suo fondo e funghi cardoncelli

(1, 3, 4, 7, 9)

Risotto
con zucca di Chioggia, Castelmagno, nocciola 

e balsamico tradizionale
(1*, 7, 8, 9)

Lasagnetta espressa 
al ragu di cortile

(1, 3, 7, 9)

Tortelli di burrata
con salsa puttanesca e briciole all’acciuga

(1, 3, 4, 7)

Le classiche romane
Carbonara, Gricia, 

Amatriciana, Cacio e Pepe
(1*, 3, 7)

20€

16 €

22 €

15 €

18 €

13 €

* disponibile senza glutine



Controfiletto di manzetta prussiana 
alla piastra

 con lardo di cinta senese e patate saltate 

Stinco di agnello irlandese brasato
con cavolfiore e fondo alla liquirizia 

(7, 9, 12)

Ossobuco di vitello al vino bianco
con gremolada e purè di patate

(1, 7, 9, 12)

Ombrina arrostita, 
 con zucchine alla scapece 
e fiore di zucca con ricotta

(4, 5, 7)

Polpo rosticciato
con la sua mayonnaise
e pappa al pomodoro

(1, 4, 14)

26€

26 €

18 €

24 €

19€

Secondi Piatti



26€

26 €

18 €

24 €

19€

Scarola alla napoletana 
(4, 8)

Puntarelle
(4, 12)

Cicoria
ripassata o all’agro

Broccoletti
ripassati o all’agro

Purè di patate
(7) 

9 €

10 €

7 €

7 €

8 €

Contorni



9 €

10 €

7 €

7 €

8 €

Tiramisù Volpetti
(1*, 3, 6, 7 ,8)

Bavarese alle castagne 
con caramello all'arancia

(3, 7, 8)

Creme brulée
con mandorle e lamponi

(3, 7, 8)

Ricotta morbida 
con pere sciroppate

 e cioccolato di Modica 
(7)

8 €

8 €

8 €

8 €

Desserts



8 €

8 €

8 €

8 €

Formaggi da meditazione

Tagliere di formaggi misti

  Tagliere di erborinati 

Tagliere di alpeggio 

Tagliere di pecorino

15 €

16 €

16 €

15 €

Selezione di formaggi
dalla Salumeria Volpetti



Allergeni

Glutine

Crostacei

Uova

Pesce

Arachidi

Soia

Latte

Frutta a guscio

Sedano

Senape 

Sesamo

SO2

Lupini

Molluschi

In caso di allergie o di particolari necessità 
alimentari vi preghiamo di informarci.
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